        COCKTAIL  DINATOIRE  I



Froid  avec  animation  au  buffet.



3 huîtres de Cancale  au  vinaigre  d’échalotes.




Saumon fumé maison et ses toasts.




Jambon fumé, roquette, parmesan, sur bruchetta.

Brochettes de légumes.

Foie gras de canard et sa confiture.


3 petites verrines. 

Chaud  avec  animation  au  buffet.
Daurade snackée sur une pomme Charlotte au beurre citronné.


Emincé de canard mariné et raisins au jus de vin réduit.



Gambas à la plancha et poivrons aux herbes fraîches.



Escalope de foie gras au vinaigre de Xérès.

Sucré :

6 petits sucrés parmi : 5 petits-fours  et  1 salade de fruits frais.

Boissons : 

Champagne (1 ble pour 3 pers.)






Whisky (1 ble pour 25 pers.)




Boisson à volonté




Bière








Saumur rouge et blanc.







Divers jus de fruits




Eau  plate  et  gazeuse




Café

Service :  

Cette prestation est prévue pour 5h00 de service.

LE  COCKTAIL :  63 €  TTC
· Tva 10% ht 26.363€

· Tva 20% ht 28.33€  
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